FICHE TECHNIQUE STALE

Food Processing

HACHOIR H2010

Fonction : Hacher tout type de viande fraiche sous température autorégulée a +3°C

* Nev X CAPACITES : Diamétre de coupe : 82 mm
*

ALIMENTATION :
Air comprimé : Non - Eau : Non

o T Electrique : TRI + TERRE
. TENSION : 400V - 50Hz
T PUISSANCE MOTEUR : 1.1kW

PERFORMANCES : Production théorique
en continu a +3°C : 500 Kg/h
NORMALISATION : CE

DIMENSIONS :
Machine : 567x567x504mm

POIDS : Net 68kg
MATERIEL DE CONSTRUCTION :

Inox
* Double coupe * Organes mécaniques - électriques entiere-
* Hachoir 1 vitesse, modele de table ment étanches
* Plateau d'alimentation démontable, avec sys- * Qutillages facilement démontables
téme de sécurité * Systeme de froid haute performance (gaz
°* Amenée de viande manuelle R134a) avec une température autorégulée a
* Vitesse de coupe:1 +3°
°* Montage : unger : 1 plaque couteau, 1 couteau * Reconstitueur de steaks réglable de 100 a
double, 1 plaque 4mm, 200 grammes avec marche arret automatique

* Desigh monobloc - grande facilité de nettoyage du hachoir
* Plateau de grande capacité
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