
FICHE TECHNIQUE

HACHOIR H82

• Couteau double coupe, système Unger 
• Hachoir 1 vitesse, modèle de table 
• Plateau d’alimentation démontable, avec sys-
tème de sécurité 
• Amenée de viande manuelle

MATÉRIEL DE CONSTRUCTION :
Inox

ALIMENTATION : 
Air comprimé : Non - Eau : Non
Électrique : TRI + TERRE

DIMENSIONS : 
Machine : 435x295x340mm
Utile : 670x500x615mm
POIDS : Net 40kg 

CAPACITÉS :  Diamètre de coupe : 82 mm

PERFORMANCES : Production théorique 
en continu à +3°C : 300 Kg/h 

TENSION : 400V - 50Hz
PUISSANCE MOTEUR : 1.1kW

NORMALISATION : CE

Fonction : Hacher tout type de viande fraîche

Sous réserve de modification(s) technique(s) 03 83 26 38 26www.stale.fr
331 rue Pierre et Marie Curie
54710 Ludres

DESCRIPTIF

• Vitesse de coupe : 1 
• Montage : unger : 1 plaque, 1 couteau double 
coupe, 1 plaque 
• Organes mécaniques – électriques entière-
ment étanches 
• Outillages facilement démontables 


