
FICHE TECHNIQUE

FORMEUSE A NUGGETS/HAMBURGERS S22R180

MATÉRIEL DE CONSTRUCTION :
Inox

DIMENSIONS :  775x600x625 mm
Dimensions utiles : 890x730x950 mm

CAPACITE : 15kg (20L)

POIDS : Net 100kg (trémie 45l + tapis 750mm)
Brut 120kg (trémie 45l + tapis 750mm)
NORMALISATION : CE

Fonction :   Former des hamburgers, nuggets ou autres produits grâce à différents moules

Sous réserve de modification(s) technique(s) 03 83 26 38 26www.stale.fr
331 rue Pierre et Marie Curie
54710 Ludres

DESCRIPTIF

• Epaisseur du produit : entre 6 et 24 mm 
• Dimensions maxi. : (LxlxEpaisseur) 
125x118x24mm / Diamètre : 118mm 
Jusqu’à 26mm d’épaisseur pour un diamètre de 
100mm 
• Répartition de la viande dans le moule grâce à 
un système de palettes

PERFORMANCE : Production théorique 
maxi. en continu : 4400pièces/h 
(1 moule 2 empreintes à 180°)

ALIMENTATION :  Eau : non
Electrique : TRI + TERRE 0.55kW
Air comprimé : 5/6bar - conso 100litres/min

• Epaisseur de moulage variable
• Différentes formes de moules disponibles pour 
différents produits possibles
• Ejection du produit sans à-coup sur le tapis 
convoyeur
• Facilité de nettoyage
• Opération simple

OPTIONS

• Epaisseur du produit : entre 6 et 34mm 
• Nettoyage automatique du fil de coupe par air comprimé 
• Dépose automatique d’une feuille de papier sulfurisé en dessous de chaque produit formé
• Trémie de capacité supérieure, 45, 75 ou 200 litres 
• Socle inox à roulettes 
• Tapis convoyeur de longueur 300mm ou plus


