FICHE TECHNIQUE STALE

Food Processing

ENROBEUSE S2ROBE

Fonction : Enrober les produits avec de la pate a tempura

CAPACITE : Bain enrobage 12 litres
ALIMENTATION :

Air comprimé : Non - Eau : Non
Electrique : TRI + TERRE

TENSION : 400V - 50Hz
PUISSANCE : 1.07kW

PERFORMANCES : - Production théorique en
continu : 350kg/h

NORMALISATION : CE
DIMENSIONS : 1400x580x1360mm

POIDS : Net 100kg
MATERIEL DE CONSTRUCTION :

Inox
* Largeur du tapis utile : 200 mm * Soufflerie réglable pour éliminer I'exces
* Epaisseur du produit maxi : 40mm d’enrobage
* Largeur du produit maxi: 180mm * Tapis convoyeur et process automatisés
* Vitesse variable du tapis convoyeur
* Permet de soumettre un enrobage au produit
* Organe électrique entierement étanche IP 68 Moteur convoyeur : 370W
°* Montée sur quatre pieds a roulettes Moteur pompe : 550W
* Pompe pour déversement de I'enrobage Moteur soufflerie : 150W

OPTION

* Remplissage automatique du réservoir d'enro-
bage depuis le batter mixer 100L
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