FICHE TECHNIQUE STALE

Food Processing

MACHINE A CONDITIONNER SOUS VIDE S353J

FONCTION : Emballer sous vide viande, poisson, fromage, etc... pour une meilleure conservation

* e X CAPACITES : Simple cloche
ALIMENTATION :

Air comprimé : Non - Eau : Non
Electrique : MONO

TENSION : 230V - 50Hz
PUISSANCE : 0.55kW

PERFORMANCES : Durée d'un cycle : 15
- 30 secondes

NORMALISATION : CE

DIMENSIONS :
Machine: 525x450x370mm

MATERIEL DE CONSTRUCTION : Inox

POIDS : 48kg
DESCRIPTIF
* Hauteur de travail : 900mm * Touche STOP pour arrét total ou partiel
* Dimension de la cloche : 370x350x150mm du cycle
* Simple barre de soudure (avant) 350mm * Touche d'entretien périodique automa-
* Pompe 3 vide :16m3/h tique de la pompe a vide

* Plan de table creux

* Couvercle transparent

* Modele de table Soudure standard
* Réglage du vide par temporisation

* Double soudure
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