FICHE TECHNIQUE STALE

Food Processing

PANEUSE S3CRUMB

Fonction : Paner les produits

CAPACITE : Réservoir panure 45 litres
ALIMENTATION :

Air comprimé : Non - Eau : Non
Electrique : TRI + TERRE

TENSION : 400V - 50Hz

PUISSANCE : 2.62kW

PERFORMANCES : - Production théorique en
continu : 450kg/h

NORMALISATION : CE
DIMENSIONS : 1325x950x1900mm

POIDS : Net 240kg
MATERIEL DE CONSTRUCTION :

Inox
* Largeur du tapis utile : 300 mm * ‘Douche’ de panure pour une meilleure
* Epaisseur produit maxi: 40mm répartition de celle-ci lors du passage
* Permet de soumettre une panure au produit automatique du produit
* Organe électrique entierement étanche IP 68 * Rouleau compresseur pour compacter la
* Tapis convoyeur recouvert de panure panure et le produit simultanément
* Panure entierement réutilisée pour minimiser * Soufflerie réglable pour éliminer I'excés de
les pertes panure (x2)
* Vitesse variable du tapis convoyeur * Chassis mobile monté sur quatre pieds a
* Facilité de démontage pour le nettoyage roulettes

Food Processing

@ STALE © ﬁi@?geﬁéﬁ et Marie Curie @ wwwstalefr Q, 0383263826



